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UNSERE KULINARISCHE LEIDENSCHAFT

Mit unserem Angebot méchten wir Ihnen den Ochsen in Neuhausen
und unser Team unter der GeschaftsfUhrung von Frau Hilya Stiefel neu prasentieren.

Das neue Ochsen-Team ist mit dem Anspruch und der Vision angetreten,
ein kulinarisches Aushangeschild in Neuhausen auf den Fildern zu schaffen.

Kein @Mo Lot VM‘g&tYM denn der Eindinel,
den et gutichlisst, iot bleibend.

-Goethe-

Dafir ist unser Restaurant, sowie der Ochsen-Saal und die anderen Veranstaltungsraumlichkeiten
pradestiniert. Wir haben seit 2017 mit viel Liebe
und Enthusiasmus die Qualitat der RGumlichkeiten neu gestaltet
und die Voraussetzungen geschaffen, dass sich unsere Gaste rundum wohlfUhlen.

Nicht nur die raumlichen Voraussetzungen wurden zeitgemaf ausgerichtet,
sondern auch die kulinarische Qualitat, verbunden mit einem herzlichen Service
wurde auf das Niveau des neuen Ochsen angehoben.

Das Ochsen-Team freut sich schon jetzt,
Sie als Gaste in unserem Restaurant begrifen zu dirfen.

Lassen Sie sich inspirieren von unserer saisonal ausgerichteten Kulinarik,
die von unserem Kidchenchef und seinem Team mit Liebe
und Leidenschaft auf den Tellern prasentiert wird.

Mit kulinarischen Grif3en

Ihr Ochsen-Team & Ihre Hilya Stiefel

Fur eine Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



Herbstlicher Blattsalat
mit eingelegter Rote-Bete von heimischen Feldern
gebréselter Ziegenkadse & karamellisierte Walnisse

Wildterrine

gebratene Kréuterseitlinge & handgerUhrte Preiselbeeren

Gratinierter Ziegenkase

13,50 €

15,70 €

15,50 €

auf sUf3-sauer eingelegtem HokkaidokUrbis & blaue Kartoffelchips

S e

Wildconsommé
Wildconfit-Ravioli, das Ganze wird mit Sherry verfeinert

Steinpilzcremesuppe
Mandelschaum & gerdstete Mandeln

Hopteniie

Schwabischer Zwiebelrostbraten rosa gebraten
PortweinsofBe, geschmalzte Zwiebeln
& hausgemachte Spatzle

Wiener Schnitzel vom Milchkalb goldgelb gebacken
Kartoffel-Gurkensalat
& kalt gerUhrte Preiselbeeren

Gegrillte Zanderfilets
auf sautiertem Sekt-Filderkraut
& Bratkartoffeln

Sous vide gegartes Schweinefilet im Speckmantel
auf herzhaftem Filder-Sauerkraut, gebratene Waldpilze,

hausgemachte Serviettenknddel & Lembergersauce

Rehriicken Baden-Baden

790 €

690 €

2450 €

2050 €

2350 €

19,80 €

2990 €

Sellerieplree, Haselnuss-Spatzle, Birne, Preiselbeeren & Morcheljus

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust

2650 €

weilles Zwiebelconfit, Pastinaken, rote Pfefferbeeren & Serviettenknddel

Fur eine Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



Lesests

Ofenschlupfer 740 €
VanillesoBe & Beerenragout

Marillenknédel & Zwetschgenragout 890 €
mit glasierten WalniUssen

Crépes Suzette 950 €
Grand Marnier, Orangensofie & Vanilleeis

Hausgemachtes Eis & Sorbet 2,60 €
... fragen Sie unsere Mitarbeiter,
welche Sorten wir frisch zubereitet haben

Portion Sahne 050€
(1) J‘ ‘
ne 1€
Chicken Nuggets 9,50 €

Pommes frites, Mayonnaise & Ketchup

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalb 10,50 €
Pommes frites, Mayonnaise & Ketchup

Geschmalzte Maultaschen 750 €
Kartoffel-Salat

Hausgemachte Spatzle 550 €
Rahmsofie
Cremiges Vanille- und Schokoladeneis 560 €

Portion Sahne & frische Beeren

Hausgemachter Palatschinken 490 €
Marillenmarmelade & Vanilleeis

Fur eine Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



